T érviné dé pam pérdu

Wous ainons bien te paih perdy sutoud @ cette sabon fat parfos  pah et dsec ull et
difficide a & trancher sans e caser; Jal done réund ou les morceauc et réalse ane torrhe dane
le moule 4 cate, |l volontairement peu sucré b recette pour powor tarther de conftwe ou de
caramel Se inange tiedt, frod au decert au godber; au petit 46 enfih comme vous routez

et quand vous roulez ! Cotte recette wthilce los redtes de pah et th cuson au micro-onde et
Inbattablement économiue of rapii, Vous lawez compr; ¢ et ne recette 4 tester dugence !

Ingrédients :
200 g de pain dur en

morceaux
800 g de lait
120 g de sucre
50 g de beurre
3 oeufs

Peser dans le bol de Mister T, le lait, le sucre et le beurre.

Faire chauffer 10 mn a 90° vitesse 2

Pendant ce temps, peser 200 g de pain dur dans un saladier et le couper en morceaux.
Quand le mélange est chaud et le beurre bien fondu, verser le contenu du bol sur le pain.
Attente quelques minutes, bien mélanger pour que le pain s'imprégne uniformément.
Casser les 3 ceufs dans le saladier et mélanger vivement.

Mettre le tout dans un moule a cake (beurré si nécessaire)

Cuire au micro-onde 8 a 10 mn a 800 watts

Attendre que la terrine tiédisse avant de démouler.

A noter ; Les plus gourmands pourront faire dorer les tranches dans un peu de beurre !
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