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1 – Préchauffer le four à 180°, et sortir 3 petits bols 
2 – Séparer les blancs des jaunes. Mettre les blancs dans le bol du Thermomix et réserver les jaunes dans un bol. 
3 – Peser dans un bol la farine et réserver. 
     Peser le sucre dans un autre bol et réserver.  
4 – Insérer le fouet et programmer 1 mn 30 vit 4. 
5 – À l’arrêt de la minuterie, régler 1 mn 30  vit 4 et ajouter le sucre par l’orifice. 
6 – A l’arrêt de la minuterie, régler 20 sec vit 4 et ajouter les jaunes. 
7 – À l’arrêt de la minuterie, régler 10 sec vit 2 et ajouter la farine. 
    Racler les parois et remettre quelques secondes vit 2. 

La pâte à génoise est prête ! 

8 – Répartir la pâte dans les empreintes minces pies et cuire à four chaud 10 à 12 mn à 180°. 
9 – Sortir du four, et sans attendre, utiliser l’outil de fonçage pour enfoncer vos petites génoise et ainsi former un creux. 
10 – Mélanger la Mascarpone et le sucre. 
11 – Garnir le creux de chaque petit fond avec la Mascarpone sucrée et de fruits frais. 
12 – Concasser les pistaches quelques secondes à vitesse 8 et parsemer. 
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