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Laver les cerises, les équeuter, mais surtout ne pas les dénoyauter. 

Mettre les cerises dans le bol du Thermomix et régler 40 sec vit 8. Réserver dans un grand 

bocal. 

Mettre 300 g d’eau et le sucre dans le bol  et régler 6 mn à 100° vit 2. Ajouter dans le bocal et 

laisser refroidir 

Ajouter ensuite l’eau de vie, fermer et laisser macérer 1 mois à 1 mois 1/2. 

Au bout de ce temps, filtrer et mettre en bouteille. 

A consommer avec modération bien sûr ! 
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