Galette mad cookie

Petits et grands enfants ne pourront: quapprécier cefte version « régresive » de la galette
des Rots, [al ajouter des mém'’c et des chamallow, et le tour et Joué en 6 cecondes de
Thermomic !

Ingrédients :
180 g de farine
1/2 sachet de levure
80 g de sucre
60 g de beurre
1 gros oeuf
50 g de pépites de chocolat
100 + 50 g de m&m’s pour la déco
quelques chamallow

Mettre dans le bol du Thermomix : farine + levure + sucre + beurre + oeuf + pépites de
chocalat + 100 g de m&m’s

Meélanger environ 5 a 6 secondes vitesse 4.

Sortir la pate du bol et mettre en forme de cookie géant sur une silpat (ou du papier

sulfurisé) sans oublier d’y cacher une feve !

Décorer avec les m&m’s restants

Cuire 20 mn environ

A la sortie du four déposer des morceaux de chamallow coupés aux ciseaux et laisser refroidir

A poter S te /ﬁé/d/yé’ ed trop tblew au bod dec 5 7 6 ceconaes qoutez wre cullre 4
sowpe deau et remétangez rbese 3 pour he pas trop broger les méns

Fenezy Créee e propre version en /9/77/0/4;4/71‘ ko et chamalon par lec bonbons
i rotre chotk (datn, caramel mows, fates tagadts . . )

http://www.latelieraubordelo.fr



