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Mettre dans le bol du Thermomix : farine + levure  + sucre + beurre + oeuf + pépites de 
chocalat  + 100 g de m&m’s 
Mélanger environ 5 à 6 secondes vitesse 4. 
Sortir la pâte du bol et mettre en forme de  cookie géant sur une silpat (ou du papier 
sulfurisé) sans oublier d’y cacher une fève ! 
Décorer avec les m&m’s restants 
Cuire 20 mn environ 
A la sortie du four déposer des morceaux de chamallow coupés aux ciseaux et laisser refroidir 
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