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Laver soigneusement les feuilles et les radis. 
Mettre 500 g d’eau et 1 pincée de sel dans le bol du Thermomix. 
Mettre les feuilles (environ 400g) dans le Varoma et régler 25 mn à varoma vit 1 
Attendre que les feuilles refroidissent (on peut le faire la veille) 
Préchauffer le four à 170° 
Dans le bol du Thermomix, mettre les feuilles cuites, les œufs et le sel et mixer 10 sec vit 8 
Verser dans le Flexipat (plaque à buche en Silicon) et cuire 15 mn à 170°. 
Sortir du four et laisser refroidir. 
Mettre les radis dans le bol et émincer quelques secondes vitesse 4.5. 
Démouler le flan 
Mélanger les fromages et  tartiner le flan avec le mélange, ajouter les radis en brunoise et rouler. 
Entreposer au minimum 1 heure au frais avant de servir. 
Accompagner d’une petite salade 
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