PAURCOTTA LEGERE COCO TRAMBOKE

Traditionnellement 2 bace de créme, cette panacotta, tout en /égér@té, et confecﬁc’onnée

avec un douc ladt de coco, ﬂnemamf mic en valear par ('acidits des )Qfamboégeg

Ingrédients
200 g de lait de coco

100 g d’eau

70 g de sucre

2 g d'agar agar

100 g de framboises (fraiches ou surgelées)
Mettre tous les ingrédients, sauf les framboises, dans le bol et régler 5 mn a 90°
vitesse 4.
Verser dans les verrines et répartir les framboises.

Laisser prendre a T° ambiante et réfrigérer.
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