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Petits plus : Pour varier,  ajoutez des fruits frais, au sirop ou sec (raisins, fraises, 
abricots, pruneaux ...)�
Astuce : Si vous souhaitez  des pépites de chocolat à la crème (chaude), faites le en 
couches (une couche de crème, des pépites, 1 autre couche de crème et des pépites)�
A savoir : Le moule à manquer permet un flan plus épais que le moule à tarte. J'utilise 
le moule à part ou le moule carré tablette. �

Préchauffer le four à 200°  
Mettre tous les ingrédients dans le bol et régler 12 mn à 90° vit 4  
Verser dans le moule foncé avec la pâte brisée.  

Mettre au four pour 35 à 40 mn.  
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