/%/f(/y aw [ hermomiy

8t sl vous ne sarez pas quot faire des 3 jaunes doeuft qué vous restert de la mousce de pomme,
fattes des petits flans auc ceufs au caramel, Cette délicieuse recette ne demande pas de cuison

au foar, n( au varoma, c'est p/ag gc'm,o/e !

Ingrédients :
3 jaunes d'ceufs

1/2 litre de lait
50 g de sucre
1 ¢ a café de sucre vanillé
2 g d'agar agar
Caramel liquide

Mettre tous les ingrédients (sauf les jaunes d’ceufs) dans le bol et régler 8 mn a 90
vitesse 4.

Pendant ce temps, verser un peu de caramel liquide dans le fond des verrines.

A la sonnerie, ajouter les jaunes et mélanger 10 secondes vitesse 4.

Verser doucement |'appareil pour ne pas le mélanger au caramel.

Laisser refroidir et mettre au frigo.

& cavour ! Vous pouvez faa'/ememf doubler cette recette, Dang ce cas, cuire 12 mn au lieu de &



